
   

PRESSEMITTEILUNG 
 
 
SUPERCOOK: Kochen im digitalen Zeitalter 
 
Zur IFA präsentiert plawa die multifunktionale Küchenmaschine SC110 
 
 
Uhingen, 4. September 2013. Vielseitiges, einfaches und gesundes 
Kochen: das bietet die neue SUPERCOOK SC110 von der plawa-
feinwerktechnik GmbH. Mit ihrem Bedienmodul Yumi unterscheidet sich 
die SUPERCOOK von allen anderen gängigen Küchenmaschinen: Über 
den Yumi steuert die Maschine digital den Kochvorgang Schritt für Schritt 
selbständig. Eigene Rezepte können auf der Yumi App unter 
http://www.supercook.de kreiert und über die SD-Karte auf dem Yumi 
gespeichert werden. Auf der IFA vom 6. bis 11. September 2013 wird die 
SUPERCOOK auf dem Stand von plawa, Halle 8.1, Stand 202 vorgestellt. 
 
Kreiere. Koche. Genieße 
Im Alltag sind die Ansprüche an modernes Kochen hoch: Frische 
Mahlzeiten, schnell, einfach und gesund zubereiten. Genau das leistet die 
SUPERCOOK mit ihrer digitalen Bedieneinheit Yumi: Per SD-Karte 
werden Rezepte aus der SUPERCOOK-Rezeptsammlung auf den Yumi 
gespeichert. Aufwendiges Nachschlagen in Rezeptbüchern ist nicht mehr 
notwendig. Der Yumi führt auf dem 4.3 Zoll großen Farbdisplay und mit 
akustischen Signalen automatisch durch den Kochvorgang. Eigene 
manuelle Einstellungen sind jederzeit möglich. 
 
Wer einmal mit der SUPERCOOK gekocht hat, ist schnell in der Lage 
eigene Kreationen zu entwickeln. Über die Yumi App kann online unter 
http://www.supercook.de ein persönliches digitales Rezeptbuch erstellt 
werden: Zutaten auswählen, Maschineneinstellungen den 
Zubereitungsschritten zuordnen, Kochtipps eintragen und ein Foto 
hochladen. Über die Kreieren- und Downloaden-Funktion wird eine ZIP-
Datei erstellt, in der die Rezepte für den Yumi zur Verfügung stehen. Die 
Rezept-Dateien einfach auf die SD-Karte laden, in den Yumi integrieren 
und mit dem Kochen beginnen. Gefällt dem SUPERCOOK-Team das 
Rezept, wird es für die internationale Rezept-Community bereitgestellt.  
 
Internationale SUPERCOOK Community 
Die SUPERCOOK SC110 wird von plawa hergestellt und weltweit 
vertrieben. Aus allen Ländern vernetzen sich SUPERCOOK-Köche auf 
der Rezept-Community und via Facebook und tauschen ihre Rezepte 
über die Yumi App aus: https://www.facebook.com/SUPERCOOK. Ein 
Newsletter informiert über die neuesten Rezepte aus aller Welt. 
 



   

Technik für Komfort beim Kochen 
Der Edelstahltopf fasst zwei Liter und erreicht mit 1.100 Watt beim 
Kochen 40 bis maximal 130 Grad. 10 Geschwindigkeitsstufen mit Turbo-
Funktion, eine Mixer-Antriebsgeschwindigkeit von 20.000 Umdrehungen 
pro Minute und 500 Watt schaffen beim Mixen immer die richtige 
Konsistenz. Ausgestattet mit Koch- oder Rühreinsatz erledigt die 
SUPERCOOK alle Aufgaben bis zum fertigen Gericht: kochen, anbraten, 
emulgieren, kneten, mixen, rühren, dampfgaren, raspeln, mahlen, hacken, 
reiben, pürieren und pulverisieren.  
 
Besonders schonend und gesund ist die Zubereitung im Vapore 
Dampfgaraufsatz. Mit einem speziellen Kochverfahren gelingen jetzt auch 
ganze Mahlzeiten in einem Schritt: Kartoffeln oder Reis im Kocheinsatz 
des Edelstahltopfs zubereiten, den Dampfaufsatz daraufstellen und die 
untere Schale mit Fisch oder Fleisch, die obere mit Gemüse füllen. 
 
Im Lieferumfang enthalten sind Edelstahltopf, Koch- und Rühreinsatz, 
Vapore Dampfgaraufsatz, Messbecher, Edelstahlvielzweck-Messer, 
Spatel, SD-Karte, Kochbuch und Betriebsanleitung. Eine digitale Libra-
Küchenwaage ist optional für 79,95 Euro (UVP, inklusive Mehrwertsteuer) 
erhältlich. 
 
Ab September 2013 sind die SUPERCOOK Küchenmaschinen bei 
MediaMarkt und im Fachhandel zum Preis von 799 Euro (UVP, inklusive 
Mehrwertsteuer) erhältlich. Bezugsquellen unter: 
http://www.supercook.me/de/supercook/distributors/ 
 
Besuchen Sie uns auf der IFA, Halle 8.1, Stand 202. 
 
Anwendungsfilme, die die Funktionsweise zeigen, finden Sie auf YouTube unter: 
http://www.youtube.com/watch?v=Ry0dwe6TBrk 
http://www.youtube.com/watch?v=N_H8JassJoU  
 
Diese Pressemitteilung sowie hochauflösendes Bildmaterial finden Sie zum 
Download unter: http://www.panama-pr.de/download/plawa-Supercook-IFA.zip 
 
Über plawa-feinwerktechnik GmbH & Co. KG: 
Die plawa-feinwerktechnik GmbH & Co. KG ist Hersteller und Distributor der 
SUPERCOOK Produkte weltweit. 1969 gegründet, entwickelte sich das 
Unternehmen mit Sitz in Uhingen, Baden Württemberg, zu einem international 
erfolgreichen Hersteller und Distributor für Produkte aus den Bereichen 
Haushaltstechnik, Digitalkameras und Fotografie-Zubehör. SUPERCOOK ist eine 
Marke der plawa-feinwerktechnik GmbH & Co. KG. 
http://www.plawa.com 
 
Weitere Informationen: 
Viola Mergenthaler 
plawa-feinwerktechnik GmbH & Co. KG 
Marketing 
Bleichereistr. 18 
73066 Uhingen - Germany 
Tel: +49 7161 93 87 221 
Fax: +49 7161 93 87 260  
E-Mail: vm@plawa.de  


